
restaurante

CARTA
En el corazón de la Albufera, donde

la naturaleza inspira nuestra cocina.

 Sabores valencianos, productos de

proximidad y tradición en cada plato.



Nuestras frituras

Nuestras brasas

SARDINAS AHUMADAS CON TOMATE CONFITADO
NACHOS CON GUACAMOLE Y PICO DE GALLO
BOQUERONES EN VINAGRE
FOIE MI CUIT
TARTAR DE ATÚN ROJO
JAMÓN IBÉRICO
QUESO TRUFADO
ANCHOAS DEL CANTÁBRICO CON TOMATE RALLADO (UNIDAD) 
ENSALADILLA RUSA GOURMET

BRAVAS
CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO (UNIDAD)
EMPANADAS ARGENTINAS (UNIDAD)
CALAMARES
FINGERS DE POLLO
BUÑUELOS DE BACALAO NORUEGO
FRITURA DE LONJA
GAMBONES EMPANADOS

PULPO A LAS BRASAS CON PATÉ DE AJO Y PATATA CONFITADA
GAMBAS AL AJILLO
SEPIA BRUTA CON MAYONESA DE LIMA Y MANGO
QUESO PROVOLONE FUNDIDO CON POMODORO
CHORIZO Y MORCILLA CRIOLLOS

restaurante

Fresquitas
TAPAS

16,00 €
11,90 €
8,90 €

17,90 €
16,50 €
22,00 €
11,90 €
3,50 €
9,90 €

7,90 €
3,50 €
4,20 €

12,90 €
10,90 €

4,00 €
18,90 €
18,90 €

21,90 €
 16,90 €
 16,00 €

 8,90 €
 10,50 €

DE LA HUERTA
ENSALADA VALENCIANA (LECHUGA, TOMATE, OLIVAS NEGRAS, HUEVO
COCIDO, ESPÁRRAGO, CEBOLLA Y ATÚN)
TOMATE DEL TERRENO CON VENTRESCA DE BONITO CONFITADO,
MOJAMA Y PIPARRAS
TOMATE VALENCIANO EN RODAJAS CON VENTRESCA DE ATÚN,
CEBOLLA MORADA Y ALCAPARRONES

SERVICIO DE PAN CON TOMATE FRESCO RALLADO Y ALIOLI ARTESANAL 

15,90 €

16,90 €

16,90 €

6,00 €



CHULETÓN MADURADO (PARA COMPARTIR)
PRESA IBÉRICA
ENTRAÑA DE TERNERA CON FRITAS
HAMBURGUESA DE BLACK ANGUS TEXAS STYLE
ENTRECOT MADURADO
OJO DE BIFE ARGENTINO
PECHUGA CAMPERA CON FRITAS
CONTRAMUSLO CAMPERO CON FRITAS

MILANESA DE POLLO A LA NAPOLITANA CON FRITAS
MEDIO POLLO PICANTÓN A LAS BRASAS CON FRITAS 

ATÚN ROJO CON WAKAME Y VERDURAS SALTEADAS
RODABALLO CON VERDURAS SALTEADAS
SALMÓN ROSADO CON VERDURAS SALTEADAS

PAELLA VALENCIANA DE POLLO Y CONEJO
ARROZ DEL SENYORET
ARROZ DE PATO, FOIE Y EDILUS
ARROZ CON CARABINEROS, VIEYRAS Y RAPE
ARROZ NEGRO
ARROZ DE BOGAVANTE
ARROZ DE SECRETO, AJOS TIERNOS Y ALCACHOFA
FIDEUÁ DE GANDIA
ARROZ DE PLANCTON CON ATÚN ROJO Y ALGAS

restaurante

A las brasas
CARNES GOURMET

ESPECIALES

DEL MAR

ARROCES

46,90 €
 18,90 €
 17,90 €
 15,90 €
 28,90 €
 27,90 €
 16,90 €
 16,90 €

20,90€
20,90€

18,90€
S/M

17,90€

18,50 €
19,50 €

S/M
S/M

18,90 €
27,50 €
19,50 €
20,50 €
24,00 €

Nuestra variedad de arroz es Albufera cosechado en Sueca. Respetamos los métodos de elaboración tradicionales.
Todos nuestros productos son 100% frescos y están elaborados con materia prima de primera calidad.

(Sin reserva 50 min de demora aprox.)



MARGARITA
(Salsa de tomate, Mozzarella)

PROSCIUTO & FUNGHI
(Salsa de tomate, Mozzarella, Jamón cocido, Champiñones)

TUNA
(Salsa de tomate, Mozzarella, Atún y Cebolla)

TARTUFO
(Crema de Trufa, Mozzarella, Bacon, Champiñones)

CUATRO ESTACIONES
(Salsa de tomate, Mozzarella, Alcachofas, Jamón cocido, Olivas, Champiñones)

MEDITERRÁNEA
(Salsa de tomate, Mozzarella, Jamón Serrano, Tomate seco, Rúcula)

PEPPERONI
(Salsa de tomate, Mozzarella, Pepperoni)

CARBONARA
(Nata, Mozzarella, Huevo, Bacon, Cebolla)

BARBACOA
(Salsa de tomate, Mozzarella, Carne Molida, Salsa Barbacoa)

4 QUESOS
(Salsa de tomate, Mozzarella, Edam, Gorgonzola, Grana Padano)

12,50 €

13,90 €

13,90 €

15,50 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

MACARRONES CON TOMATE
MINIPIZZA DE YORK Y QUESO
PAELLA DE POLLO DESHUESADO
HAMBURGUESA CON QUESO
NUGGETS DE POLLO

restaurante

PIZZAS

MENÚ INFANTIL

(Sólo por las noches)

A elegir:

INCLUYE 1 BEBIDA Y POSTRE 14,90€

RAVIOLI DE CARNE BRASEADA
(salsa de cherry, albahaca, olivas negras y ajo)

TORTELLONI DE ESPINACAS Y REQUESÓN
(salsa suave de gorgonzola)

CAPELETTO DE JAMÓN DE PARMA
(crema suave de puerros)

18,90 €

16,50 €

17,90 €

PASTAS



restaurante

 Cereales 
con gluten

Soja

Granos de
sésamo

 Crustáceos Lácteos

Dióxido de azufre
y sulfitos

Huevos

Frutos de
cáscara

Altramuces

Pescado

Apio Moluscos

Cacahuetes

Mostaza

POSTRES

POSTRES GOURMET

SEMIFRÍO DE PLÁTANO Y DULCE DE LECHE
TIRAMISÚ (CLÁSICO TIRAMISÚ ITALIANO DE QUESO MASCARPONE)
BROWNIE CON SOPA DE CHOCOLATE NEGRO Y HELADO DE VAINILLA
NEW YORK CHEESE CAKE
FRUTA DE ESTACIÓN S/T

CRUMBLE DE MANZANA SIGLO XXI
CHOCOLATISSIMO (BOMBA DE CHOCOLATE EN 4 TEXTURAS)
TARTELETA LEMON PIE

7,90 €
7,90 €
7,90 €
7,90 €
5,50 €

9,20 €
 9,20 €
 9,20 €



Our fried foods

Our embers

SMOKED SARDINES WITH CONFIT TOMATO
NACHOS WITH GUACAMOLE AND PICO DE GALLO
ANCHOVIES IN VINEGAR
SEMI-COOKED FOIE GRAS
BLUEFIN TUNA TARTARE
IBERIAN HAM
TRUFFLED CHEESE
CANTABRIAN ANCHOVIES AND GRATED TOMATO (UNIT) 
GOURMET RUSSIAN SALAD

PATATAS BRAVAS
IBERIAN HAM CROQUETTES (EACH)
ARGENTINIAN EMPANADAS (EACH)
CALAMARI
CHICKEN FINGERS
NORWEGIAN COD FRITTERS
FRIED FISH FILLET
BREADED PRAWNS

GRILLED OCTOPUS WITH GARLIC PATÉ AND CONFIT POTATO
GARLIC PRAWNS
RAW CUTTLEFISH WITH LIME AND MANGO MAYONNAISE
MELTED PROVOLONE CHEESE WITH TOMATO SAUCE
CREOLE CHORIZO ​ AND BLACK PUDDING

restaurante

Fresquitas
TAPAS

16,00 €
11,90 €
8,90 €

17,90 €
16,50 €
22,00 €
11,90 €
3,50 €
9,90 €

7,90 €
3,50 €
4,20 €

12,90 €
10,90 €

4,00 €
18,90 €
18,90 €

21,90 €
 16,90 €
 16,00 €

 8,90 €
 10,50 €

FROM THE ORCHARD
VALENCIAN SALAD (LETTUCE, TOMATO, BLACK OLIVES, BOILED EGG,
ASPARAGUS, ONION AND TUNA)
LOCAL TOMATO WITH CONFIT TUNA BELLY, CURED MOJAMA AND
PIPARRAS PEPPERS
SLICED ​​VALENCIAN TOMATO WITH TUNA BELLY, RED ONION AND
CAPERS

BREAD SERVED WITH FRESH GRATED TOMATO AND HOMEMADE AIOLI 

15,90 €

16,90 €

16,90 €

6,00 €



AGED T-BONE STEAK (TO SHARE)
IBERIAN PORK PRESA
BEEF SKIRT STEAK WITH FRIES
BLACK ANGUS TEXAS STYLE BURGER
DRY-AGED RIBEYE
ARGENTINIAN RIBEYE
CHICKEN BREAST WITH FRIES
CHICKEN THIGH WITH FRIES

CHICKEN MILANESE WITH NEAPOLITAN SAUCE AND FRIES
HALF A GRILLED SPICY CHICKEN WITH FRIES 

BLUEFIN TUNA WITH WAKAME AND SAUTÉED VEGETABLES
TURBOT WITH SAUTÉED VEGETABLES
PINK SALMON WITH SAUTÉED VEGETABLES

VALENCIAN CHICKEN AND RABBIT PAELLA
SENYORET RICE
DUCK, FOIE GRAS AND EDILUS RICE
RICE WITH CARABINEROS PRAWNS, SCALLOPS AND MONKFISH
BLACK RICE
LOBSTER RICE
SECRETO RICE, BABY GARLIC AND ARTICHOKE
FIDEUÀ FROM GANDIA
PLANKTON RICE WITH RED TUNA AND SEAWEED

restaurante

Grilled
CARNES GOURMET

SPECIALS

SEA

RICE

46,90 €
 18,90 €
 17,90 €
 15,90 €
 28,90 €
 27,90 €
 16,90 €
 16,90 €

20,90€
20,90€

18,90€
S/M

17,90€

18,50 €
19,50 €

S/M
S/M

18,90 €
27,50 €
19,50 €
20,50 €
24,00 €

OUR RICE VARIETY IS ALBUFERA, HARVESTED IN SUECA. WE RESPECT TRADITIONAL PRODUCTION METHODS.
ALL OUR PRODUCTS ARE 100% FRESH AND MADE WITH TOP QUALITY RAW MATERIALS.

(WITHOUT RESERVATION, APPROXIMATELY 50-MINUTE DELAY)



MARGARITA
(Tomato sauce, mozzarella)

HAM & MUSHROOMS
(Tomato sauce, Mozzarella, Cooked ham, Mushrooms)

TUNA
(Tomato sauce, Mozzarella, Tuna and Onion)

TRUFFLE
(Truffle Cream, Mozzarella, Bacon, Mushrooms)

FOUR SEASONS
(Tomato sauce, Mozzarella, Artichokes, Cooked ham, Olives, Mushrooms)

MEDITERRANEAN
(Tomato sauce, Mozzarella, Serrano ham, Sun-dried tomatoes, Arugula)

PEPPERONI
(Tomato sauce, mozzarella, pepperoni)

CARBONARA
(Cream, Mozzarella, Egg, Bacon, Onion)

BARBECUE
(Tomato sauce, Mozzarella, Ground beef, Barbecue sauce)

4 CHEESES
(Tomato sauce, mozzarella, Edam, Gorgonzola, Grana Padano)

12,50 €

13,90 €

13,90 €

15,50 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

MACARONI WITH TOMATO SAUCE
MINI HAM AND CHEESE PIZZA
BONELESS CHICKEN PAELLA
CHEESEBURGER
CHICKEN NUGGETS

restaurante

PIZZAS

CHILDREN'S MENU

(ONLY AT NIGHT)

Choose one:

INCLUDES 1 DRINK AND DESSERT 14,90€

BRAISED BEEF RAVIOLI
(cherry tomato sauce, basil, black olives and garlic)

SPINACH AND RICOTTA TORTELLONI
(mild gorgonzola sauce)

PARMA HAM CAPELETTO
(smooth leek cream)

18,90 €

16,50 €

17,90 €

PASTAS



restaurante

 Cereals
containing gluten

Soya

Sesame
seeds

Dairy
products

Sulfur dioxide
and sulfites

Eggs

Nuts Lupines

Fish

Celery Mollusks

Peanuts

Mustard

Crustaceans

DESSERTS

GOURMET DESSERTS

BANANA AND DULCE DE LECHE SEMIFREDDO
TIRAMISU (CLASSIC ITALIAN TIRAMISU WITH MASCARPONE CHEESE)
BROWNIE WITH DARK CHOCOLATE SOUP AND VANILLA ICE CREAM
NEW YORK CHEESECAKE
SEASONAL FRUIT (UNSEASONED)

21ST CENTURY APPLE CRUMBLE
CHOCOLATISSIMO (CHOCOLATE BOMB IN 4 TEXTURES)
LEMON PIE TARTLET

7,90 €
7,90 €
7,90 €
7,90 €
5,50 €

9,20 €
 9,20 €
 9,20 €



PATATAS BRAVAS
CROQUETTES DE JAMBON IBÉRIQUE (À L’UNITÉ)
EMPANADAS ARGENTINES (À L’UNITÉ)
CALAMARS
FINGERS  POULET 
BEIGNETS DE MORUE NORVÉIENNE
POISSON FRIT
CREVETTES PANÉES

POULPE GRILLÉ AVEC PÂTÉ À L’AIL ET POMMES DE TERRE CONFITES
CREVETTES À L’AIL
SEICHE CRUE AVEC MAYONNAISE AU CITRON VERT ET À LA MANGUE
PROVOLONE FONDU AVEC SAUCE TOMATE
CHORIZO ​ CRÉOLE ET BOUDIN NOIR

SARDINES FUMÉES AUX TOMATES CONFITES
NACHOS AVEC GUACAMOLE ET PICO DE GALLO
ANCHOIS AU VINAIGRE
FOIE MI CUIT
TARTARE DE THON ROUGE
JAMBON IBÉRIQUE
FROMAGE TRUFFÉ
ANCHOIS DE LA MER CANTABRIQUE AVEC TOMATE RÂPÉE (UNITÉ) 
SALADE RUSSE GASTRONOMIQUE

Nos aliments frits

Nos braises

restaurante

Fresquitas
TAPAS

16,00 €
11,90 €
8,90 €

17,90 €
16,50 €
22,00 €
11,90 €
3,50 €
9,90 €

7,90 €
3,50 €
4,20 €

12,90 €
10,90 €

4,00 €
18,90 €
18,90 €

21,90 €
 16,90 €
 16,00 €

 8,90 €
 10,50 €

DU VERGER
SALADE VALENCIENNE (LAITUE, TOMATE, OLIVES NOIRES, ŒUF DUR,
ASPERGES, OIGNON ET THON)
TOMATE LOCALE AVEC VENTRÈCHE DE THON BLANC CONFIT, MOJAMA
ET PIMENT D’IBARRA
TOMATES DE VALENCE EN TRANCHES AVEC VENTRÈCHE DE THON,
OIGNON ROUGE ET CÂPRES

SERVICE DE PAIN AVEC DES TOMATES RÂPÉES ET DE L’AÏOLI ARTISANAL 

15,90 €

16,90 €

16,90 €

6,00 €



COTE DE BOEUF MATURÉ (À PARTAGER)
ÉPAULE DE PORC IBÉRIQUE
ONGLET DE BŒUF AVEC FRITES
BURGER BLACK ANGUS STYLE TEXAS
ENTRECÔTE MATURÉ
FAUX-FILET ARGENTIN
BLANC DE POULET AVEC FRITES
CUISSE DE POULET AVEC FRITES

ESCALOPE À LA MILANAISE DE POULET À LA NAPOLITAINE AVEC
DES FRITES
DEMI-POULET GRILLÉ ÉPICÉ AVEC FRITES 

THON ROUGE AVEC WAKAME ET LÉGUMES SAUTÉS
TURBOT AVEC LÉGUMES SAUTÉS
SAUMON ROSE AVEC LÉGUMES SAUTÉS

PAELLA VALENCIENNE AU POULET ET AU LAPIN
RIZ SENYORET
RIZ AU CANARD, FOIE ET CEPES
RIZ AUX CREVETTES CARABINEROS, NOIX DE SAINT-JACQUES ET LOTTE
RIZ NOIR
RIZ AU HOMARD
RIZ AU SECRETO DE PORC, AIL VERT ET ARTICHAUTS
FIDEUÀ DE GANDIA
RIZ AU PLANCTON, THON ROUGE ET ALGUES

restaurante

Grillé
VIANDES GOURMET

OFFRES SPÉCIALES

MER

RIZ

46,90 €
 18,90 €
 17,90 €
 15,90 €
 28,90 €
 27,90 €
 16,90 €
 16,90 €

20,90€

20,90€

18,90€
S/M

17,90€

18,50 €
19,50 €

S/M
S/M

18,90 €
27,50 €
19,50 €
20,50 €
24,00 €

NOTRE VARIÉTÉ DE RIZ EST L’ALBUFERA, RÉCOLTÉE À SUECA. NOUS RESPECTONS LES MÉTHODES DE PRODUCTION
TRADITIONNELLES. TOUS NOS PRODUITS SONT 100% FRAIS ET FABRIQUÉS AVEC DES MATIÈRES PREMIÈRES

DE PREMIÈRE QUALITÉ.

(SANS RÉSERVATION, PRÉVOIR UN DÉLAI D’ENVIRON 50 MINUTES)



MARGARITA
(Sauce tomate, mozzarella)

JAMBON ET CHAMPIGNONS
(Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons)

THON
(Sauce tomate, mozzarella, thon et oignon)

TRUFFE
(Crème de truffe, mozzarella, bacon, champignons)

QUATRE SAISONS
(Sauce tomate, mozzarella, artichauts, jambon cuit, olives, champignons)

MÉDITERRANÉEN
(Sauce tomate, mozzarella, jambon serrano, tomates séchées, roquette)

PEPPERONI
(Sauce tomate, mozzarella, pepperoni)

CARBONARA
(Crème, mozzarella, œuf, bacon, oignon)

BARBECUE
(Sauce tomate, mozzarella, bœuf haché, sauce barbecue)

4 FROMAGES
(Sauce tomate, mozzarella, Edam, Gorgonzola, Grana Padano)

12,50 €

13,90 €

13,90 €

15,50 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

MACARONIS À LA SAUCE TOMATE
MINI PIZZA JAMBON-FROMAGE
PAELLA AU POULET DÉSOSSÉ
CHEESEBURGER
NUGGETS DE POULET

restaurante

PIZZAS

MENU ENFANT

(UNIQUEMENT LE SOIR)

Choisissez-en un :

COMPREND 1 BOISSON ET UN DESSERT 14,90€

RAVIOLIS À LA VIANDE BRAISÉE
(sauce tomate cerise, basilic, olives noires et ail)

TORTELLONI AUX ÉPINARDS ET À LA RICOTTA
(sauce gorgonzola douce)

CAPELETTO AU JAMBON DE PARME
(crème douce aux poireaux)

18,90 €

16,50 €

17,90 €

PÂTES



restaurante

 Céréales contenant
du gluten

Soya

Graines de
sésame

 Crustacés Produits
laitiers

Dioxyde de soufre
et sulfites

Œufs

Noix Lupines

Poisson

Céleri Mollusques

Cacahuètes

Moutarde

DESSERTS

DESSERTS GASTRONOMIQUES

PARFAIT GLACÉ À LA BANANE ET À LA CONFITURE DE LAIT 
TIRAMISU (TIRAMISU ITALIEN CLASSIQUE AU MASCARPONE)
BROWNIE AVEC SOUPE AU CHOCOLAT NOIR ET GLACE À LA VANILLE
CHEESECAKE NEW-YORKAIS
FRUITS DE SAISON (NON ASSAISONNÉS)

CRUMBLE AUX POMMES DU XXIE SIÈCLE
CHOCOLATISSIMO (BOMBE DE CHOCOLAT EN 4 TEXTURES)
TARTELETTE AU CITRON

7,90 €
7,90 €
7,90 €
7,90 €
5,50 €

9,20 €
 9,20 €
 9,20 €



Unsere frittierten Speisen

Unsere Gegrilltes

GERÄUCHERTE SARDINEN MIT KONFIERTEN TOMATEN
NACHOS MIT GUACAMOLE UND PICO DE GALLO
SARDELLEN IN ESSIG
HALBGEGARTE FOIE GRAS
BLAUFLOSSENTHUNFISCH-TARTAR
IBERISCHER SCHINKEN
TRÜFFELKÄSE
KANTABRISCHEN SARDELLEN UND GERIEBENEN TOMATEN (PORTION) 
GOURMET-RUSSISCHER SALAT

PATATAS BRAVAS
IBERISCHE SCHINKENKROKETTEN (PORTION)
ARGENTINISCHE EMPANADAS (PORTION)
CALAMARI
HÄHNCHENSTÄBCHEN
NORWEGISCHE KABELJAU-KRAPFEN
 GEBRATENES FISCHFILET
PANIERTE GARNELEN

GEGRILLTER OKTOPUS MIT KNOBLAUCHPASTETE UND KONFIERTEN KARTOFFELN
KNOBLAUCHGARNELEN
ROHER TINTENFISCH MIT LIMETTEN-MANGO-MAYONNAISE
GESCHMOLZENER PROVOLONE-KÄSE MIT TOMATENSAUCE
KREOLISCHE CHORIZO ​ UND BLUTWURST

restaurante

Fresquitas
TAPAS

16,00 €
11,90 €
8,90 €

17,90 €
16,50 €
22,00 €
11,90 €
3,50 €
9,90 €

7,90 €
3,50 €
4,20 €

12,90 €
10,90 €

4,00 €
18,90 €
18,90 €

21,90 €
 16,90 €
 16,00 €

 8,90 €
 10,50 €

AUS DEM OBSTGARTEN
VALENCIANISCHER SALAT (KOPFSALAT, TOMATEN, SCHWARZE OLIVEN,
GEKOCHTES EI, SPARGEL, ZWIEBELN UND THUNFISCH)
LOKALE TOMATEN MIT KONFIERTEM THUNFISCHBAUCH, EINGELEGTEN
MOJAMA- UND PIPARRAS-PAPRIKA
GESCHNITTENE VALENCIANISCHE TOMATEN MIT THUNFISCHBAUCH,
ROTEN ZWIEBELN UND KAPERN

BROT SERVIERT MIT FRISCH GERIEBENEN TOMATEN UND HAUSGEMACHTER AIOLI 

15,90 €

16,90 €

16,90 €

6,00 €



GEREIFTES T-BONE-STEAK (ZUM TEILEN)
IBERISCHE SCHWEINESCHULTER
RINDER-FLANKSTEAK MIT POMMES FRITES
BLACK ANGUS TEXAS-STYLE-BURGER
GEREIFTES RIBEYE-STEAK
ARGENTINISCHES RIBEYE-STEAK
HÄHNCHENBRUST MIT POMMES FRITES
HÄHNCHENSCHENKEL MIT POMMES FRITES

HÄHNCHEN MILANESE MIT NEAPOLITANISCHER SAUCE UND POMMES FRITES
HALBES GEGRILLTES, SCHARFES HÄHNCHEN MIT POMMES FRITES 

BLAUFLOSSENTHUNFISCH MIT WAKAME UND SAUTIERTEM GEMÜSE
STEINBUTT MIT SAUTIERTEM GEMÜSE
ROSA LACHS MIT SAUTIERTEM GEMÜSE

VALENCIANISCHE HÜHNER- UND KANINCHEN-PAELLA
SENYORET-REIS
ENTE, FOIE GRAS UND EDILUS-REIS
REIS MIT CARABINEROS-GARNELEN, JAKOBSMUSCHELN UND SEETEUFEL
SCHWARZER REIS
HUMMER REIS
SECRETO-REIS, BABY-KNOBLAUCH UND ARTISCHOCKEN
FIDEUÀ AUS GANDIA
PLANKTONREIS MIT ROTEM THUNFISCH UND ALGEN

restaurante

Gegrillt
GOURMET FLEISCH

SONDERANGEBOTE

AUS DEM MEER

REIS

46,90 €
 18,90 €
 17,90 €
 15,90 €
 28,90 €
 27,90 €
 16,90 €
 16,90 €

20,90€
20,90€

18,90€
S/M

17,90€

18,50 €
19,50 €

S/M
S/M

18,90 €
27,50 €
19,50 €
20,50 €
24,00 €

Unsere Reissorte ist Albufera, geerntet in Sueca. Wir respektieren traditionelle Produktionsmethoden.
Alle unsere Produkte sind 100% frisch und werden aus Rohstoffen höchster Qualität hergestellt.

(OHNE RESERVIERUNG CA. 50 MINUTEN VERSPÄTUNG)



MARGARITA
(Tomatensauce, Mozzarella)

SCHINKEN UND PILZE
(Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken, Champignons)

THUNFISCH
(Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln)

TRÜFFEL
(Trüffelcreme, Mozzarella, Speck, Champignons)

VIER JAHRESZEITEN
(Tomatensauce, Mozzarella, Artischocken, Kochschinken, Oliven, Champignons)

MITTELMEER
(Tomatensauce, Mozzarella, Serrano-Schinken, sonnengetrocknete Tomaten, Rucola)

PEPERONI
(Tomatensauce, Mozzarella, Peperoni)

CARBONARA
(Sahne, Mozzarella, Ei, Speck, Zwiebeln)

GRILL
(Tomatensauce, Mozzarella, Rinderhackfleisch, Barbecuesauce)

4 KÄSESORTEN
(Tomatensauce, Mozzarella, Edamer, Gorgonzola, Grana Padano)

12,50 €

13,90 €

13,90 €

15,50 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

MAKKARONI MIT TOMATENSOSSE
MINI-PIZZA MIT SCHINKEN UND KÄSE
HÄHNCHEN-PAELLA OHNE KNOCHEN
CHEESEBURGER
CHICKEN NUGGETS

restaurante

PIZZEN

KINDERMENÜ

(NUR ABENDS)

Wählen Sie eines aus:

INKLUSIVE 1 GETRÄNK UND DESSERT 14,90€

GESCHMORTE RINDFLEISCHRAVIOLI
(Kirschtomatensauce, Basilikum, schwarze Oliven und Knoblauch)

SPINAT-RICOTTA-TORTELLONI
(milde Gorgonzolasauce)

PARMASCHINKEN CAPELETTO
(glatte Lauchcreme)

18,90 €

16,50 €

17,90 €

NUDELN



restaurante

Glutenhaltiges
Getreide

Soja

Sesamsamen

 Krebstiere Milchprodukte

Schwefeldioxid
und Sulfite

Eier

Nüsse Lupinen

Fisch

Sellerie Schalentiere

Erdnüsse

Senf

DESSERTS

GOURMET-DESSERTS

BANANEN- UND DULCE-DE-LECHE-SEMIFREDDO
TIRAMISU (KLASSISCHES ITALIENISCHES TIRAMISU MIT MASCARPONE)
KÄSE BROWNIE MIT DUNKLER SCHOKOLADENSAUCE UND VANILLEEIS
NEW YORK CHEESECAKE
SAISONALES OBST 

APFEL-CRUMBLE DES 21. JAHRHUNDERTS
CHOCOLATISSIMO (SCHOKOLADENBOMBE IN 4 TEXTUREN)
ZITRONENTÖRTCHEN

7,90 €
7,90 €
7,90 €
7,90 €
5,50 €

9,20 €
 9,20 €
 9,20 €



Onze gefrituurde gerechten

Onze gloed

GEROOKTE SARDINES MET GEKONFIJTE TOMAAT
NACHOS MET GUACAMOLE EN PICO DE GALLO
ANSJOVIS IN AZIJN
HALFGARE FOIE GRAS
TARTARE VAN BLAUWVINTONIJN
IBERISCHE HAM
TRUFFELKAAS MET
ANSJOVIS UIT CANTABRIË EN GERASPTE TOMAAT (EENHEID) 
GOURMET RUSSISCHE SALADE

PATATAS BRAVAS
IBERISCHE HAMKROKETTEN (PER STUK)
ARGENTIJNSE EMPANADAS (PER STUK)
CALAMARI
KIPNUGGETS
NOORSE KABELJAUWBEIGNETS
GEBAKKEN VISFILET
GEPANEERDE GARNALEN

GEGRILDE OCTOPUS MET KNOFLOOKPATÉ EN GEKONFIJTE AARDAPPEL
KNOFLOOKGARNALEN
RAUWE INKTVIS MET LIMOEN-MANGOMAYONAISE
GESMOLTEN PROVOLONEKAAS MET TOMATENSAUS CREOOLSE
CHORIZO ​ EN BLOEDWORST

restaurante

Fresquitas
TAPAS

16,00 €
11,90 €
8,90 €

17,90 €
16,50 €
22,00 €
11,90 €
3,50 €
9,90 €

7,90 €
3,50 €
4,20 €

12,90 €
10,90 €

4,00 €
18,90 €
18,90 €

21,90 €
 16,90 €
 16,00 €

 8,90 €
 10,50 €

UIT DE BOOMGAARD
VALENCIAANSE SALADE (SLA, TOMAAT, ZWARTE OLIJVEN, GEKOOKT EI,
ASPERGES, UI EN TONIJN)
LOKALE TOMATEN MET GEKONFIJTE TONIJNBUIK, GEROOKTE MOJAMA
EN PIPARRASPEPERS.
GESNEDEN VALENCIAANSE TOMAAT MET TONIJNBUIK, RODE UI EN
KAPPERTJES

BROOD GESERVEERD MET VERS GERASPTE TOMAAT EN ZELFGEMAAKTE AIOLI 

15,90 €

16,90 €

16,90 €

6,00 €



GERIJPTE T-BONE STEAK (OM TE DELEN)
IBERISCHE VARKENSSCHOUDER
RUNDERROKSTEAK MET FRIET
BLACK ANGUS TEXAS STYLE BURGER
GERIJPTE RIBEYE
STEAK ARGENTIJNSE
RIBEYE KIPFILET MET FRIET
KIPPENDIJ MET FRIET

KIP MILANESE MET NAPOLITAANSE SAUS EN FRIET
EEN HALVE GEGRILDE PITTIGE KIP MET FRIET

BLAUWVINTONIJN MET WAKAME EN GEBAKKEN GROENTEN
TARBOT MET GEBAKKEN GROENTEN
ROZE ZALM MET GEBAKKEN GROENTEN

VALENCIAANSE KIP- EN KONIJNENPAELLA
SENYORET-RIJST
EEND, FOIE GRAS EN EDILUS-RIJST
RIJST MET CARABINEROS-GARNALEN, SINT-JAKOBSSCHELPEN EN
ZEEWOLF
ZWARTE RIJST
KREEFTRIJST
SECRETO-RIJST, BABYKNOFLOOK EN ARTISJOK
FIDEUÀ UIT GANDIA, PLANKTONRIJST MET RODE TONIJN EN ZEEWIER

restaurante

Gegrild
CARNES GOURMET

SPECIALE AANBIEDINGEN

ZEE

RIJST

46,90 €
 18,90 €
 17,90 €
 15,90 €
 28,90 €
 27,90 €
 16,90 €
 16,90 €

20,90€
20,90€

18,90€
S/M

17,90€

18,50 €
19,50 €

S/M
S/M

18,90 €
27,50 €
19,50 €
20,50 €
24,00 €

ONZE RIJSTSOORT IS ALBUFERA, GEOOGST IN SUECA. WIJ RESPECTEREN TRADITIONELE PRODUCTIEMETHODEN.
AL ONZE PRODUCTEN ZIJN 100% VERS EN GEMAAKT MET GRONDSTOFFEN VAN TOPKWALITEIT.

(ZONDER RESERVERING, ONGEVEER 50 MINUTEN VERTRAGING)



MARGARITA
(Tomatensaus, mozzarella)

HAM EN CHAMPIGNONS
(Tomatensaus, mozzarella, gekookte ham, champignons)

TONIJN
(Tomatensaus, mozzarella, tonijn en ui)

TRUFFEL
(Truffelcrème, mozzarella, spek, champignons)

VIER SEIZOENEN
(Tomatensaus, mozzarella, artisjokken, gekookte ham, olijven, champignons)

MIDDELLANDSE ZEE
(Tomatensaus, mozzarella, serranoham, zongedroogde tomaten, rucola)

PEPPERONI
(Tomatensaus, mozzarella, pepperoni)

CARBONARA
(Room, mozzarella, ei, spek, ui)

BARBECUE
(Tomatensaus, mozzarella, rundergehakt, barbecuesaus)

4 KAZEN
(Tomatensaus, mozzarella, Edam, Gorgonzola, Grana Padano)

12,50 €

13,90 €

13,90 €

15,50 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

MACARONI MET TOMATENSAUS
MINI PIZZA MET HAM EN KAAS
PAELLA MET KIP ZONDER BOTJES
CHEESEBURGER
KIPNUGGETS

restaurante

PIZZA'S

KINDERMENU

(ALLEEN 'S NACHTS)

Kies er één:

INCLUSIEF 1 DRANKJE EN DESSERT 14,90€

GESTOOFDE RUNDVLEESRAVIOLI
(saus van cherrytomaten, basilicum, zwarte olijven en knoflook)

SPINAZIE EN RICOTTA TORTELLONI
(milde gorgonzolasaus)

CAPELETTO VAN PARMAHAM
(gladde preicrème)

18,90 €

16,50 €

17,90 €

PASTA'S



restaurante

 Granen die
gluten bevatten

Militair

Sesamzaadjes

 Schaaldieren Zuivelproducten

Zwaveldioxide
en sulfieten

Eieren

Noten Altramuces

Vis

Selderij Weekdieren

Pinda's

Mosterd

DESSERTS

GASTRONOMISCHE DESSERTS

BANAAN- EN DULCE DE LECHE-SEMIFREDDO
TIRAMISU (KLASSIEKE ITALIAANSE TIRAMISU MET MASCARPONEKAAS)
BROWNIE MET PURE CHOCOLADESOEP EN VANILLE-IJS
NEW YORK CHEESECAKE
SEIZOENSFRUIT (ONGEKRUID)

21E-EEUWSE APPELCRUMBLE
CHOCOLATISSIMO (CHOCOLADEBOM IN 4 TEXTUREN)
CITROENTAARTJE

7,90 €
7,90 €
7,90 €
7,90 €
5,50 €

9,20 €
 9,20 €
 9,20 €



restaurante

BEBIDAS

CAFÉ SOLO
CORTADO
CAFÉ CON LECHE
CARAJILLO
CAPPUCCINO
INFUSIÓN
INFUSIÓN ESP.
BOMBÓN
CREMAET
SERVICIO DEL TIEMPO
SUPLEMENTO “TOCADO”

ALHAMBRA RESERVA
EL ALCÁZAR “JAÉN”
AMSTEL
AMSTEL ORO
AMSTEL ORO 0.0
HEINEKEN 0.0
CRUZCAMPO S/G

COPÓN SANGRÍA 500 CC
JARRA SANGRÍA 1,2 LT
COPÓN TINTO VERANO 500 CC
JARRA TINTO VERANO 1,2 LT

“EL MIRACLE BLANCO Nº3”
“EL MIRACLE TINTO Nº1”
“EL MIRACLE ROSADO Nº5”
“COLAGON VERDEJO”
“HOYA DE CADENAS BRUT
NATURE”

DOBLE “ÁGUILA DORADA”
270 CC
TANQUE “ÁGUILA DORADA”
540 CC
DOBLE “AMSTEL RADLER”
270 CC
TANQUE “AMSTEL RADLER”
540 CC

AGUA 1 LT “AQUABONA”
AGUA CON GAS
COCA COLA “350 ML”
COCA ZERO “350 ML”
COCA ZERO ZERO “350 ML”
FANTA LIMÓN “350 ML”
FANTA NARANJA “350 ML”
TÓNICA “ROYAL BLISS” 200 ML
BITTER “200 ML”
FUZETEA “300 ML”
SPRITE “200 ML”
AQUARIUS LIMÓN
AQUARIUS NARANJA
ZUMOS “BOTELLÍN 200 ML”

2,00 €
2,50 €
2,65 €
2,50 €
2,65 €
2,50 €
2,75 €
2,70 €
3,50 €
0,25 €
0,25 €

4,00 €
4,00 €
3,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €

6,50 €
15,00 €

5,50 €
12,00 €

3,80 €
3,80 €
3,80 €
4,20 €
4,50 €

3,00 €

4,30 €

3,00 €

4,30 €

3,95 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,65 €
3,50 €
3,65 €
3,65 €
3,80 €

Cafetería

Cervezas Tercios

Sangrías/Tinto verano

Copas vino/Cava

Cervezas barril

Agua/Refrescos



restaurante

BEBIDAS

BAILEYS
CREMA ORUJO
LICOR DE ARROZ
ORUJO HIERBAS
MISTELA
LIMONCELLO
CAZALLA
PACHARÁN
PONCHE
MALIBU
COINTREAU
LICOR 43
RICARD

YZAGUIRRE BLANCO
YZAGUIRRE ROJO

TERRY
CARLOS I
CARDENAL MENDOZA
MAGNO

BEEFEATER
SEAGRAM’S
BULLDOG
G’VINE
NORDES
PUERTO DE INDIAS
BOMBAY SAPHIRE
TANQUERAY
LONDON Nº1
MOMBASSA
MARTIN MILLERS

NEGRITA
BARCELÓ
BRUGAL
HABANA “7 AÑOS”
MATUSALEM
BACARDI
ZACAPA 23

SMIRNOFF
ABSOLUT

JACK DANIELS
J&B
JOHNIE RED LABEL
JOHNIE BLACK LABEL
MACALLAN “12”
GLENROTHES “12”
KNOCKANDO “12”
FOUR ROSES
CUTTY SARK
BALLANTINES
BALLANTINES LIGHT
CARDHU

4,00 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
4,50 €
3,80 €
3,80 €
5,00 €
4,50 €
5,00 €
5,00 €

2,85 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,85 €
2,50 €
2,50 €
2,85 €
2,90 €
3,00 €
2,85 €

5,00 €
5,00 €

Licores
Chupito Copa

Vermuth

Brandy

Ginebra

Ron

Vozka

Whisky

7,00 €
7,00 €
8,00 €
8,00 €
9,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
8,00 €
9,00 €
9,00 €

7,00 €
7,00 €
7,50 €
8,00 €

10,00 €
7,00 €

15,00 €

8,50 €
8,50 €

8,00 €
7,50 €
6,00 €
8,00 €

12,00 €
12,00 €
12,00 €

8,00 €
7,00 €
7,00 €
7,50 €

10,00 €

11,00 €
11,00 €
12,00 €
12,00 €
13,00 €
11,00 €
11,00 €
11,00 €
12,00 €
13,00 €
13,00 €

11,00 €
11,00 €
11,00 €
12,00 €
14,00 €
11,00 €
18,50 €

11,00 €
12,00 €

12,00 €
11,00 €
11,00 €
12,00 €
18,00 €
15,00 €
15,00 €
12,00 €
11,00 €
11,00 €
11,50 €

14,00 €

3,00 €
3,00 €
3,50 €
3,50 €
4,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,50 €
4,00 €
4,00 €

3,00 €
3,00 €
3,50 €
4,00 €
5,00 €
3,00 €
5,00 €

3,00 €
3,00 €

4,00 €
3,50 €
3,50 €
4,00 €
6,00 €
5,00 €
5,00 €
3,50 €
3,00 €
3,00 €
3,50 €
4,50 €

Chupito

Chupito

Chupito

Chupito

Copa

Copa

Copa

Copa

Combinado

Combinado

Combinado

Combinado

4,00 €
8,00 €
8,00 €
4,00 €

2,50 €
3,80 €
3,80 €
2,50 €

Chupito Copa

Cócteles 
APEROL SPRITZ
MOJITO
CAIPIRINHA
PIÑA COLADA
MARGARITA

9,00 €
11,00 €
11,00 €
11,00 €
11,00 €



SELECCIÓN DE VINOS

EL MIRACLE Nº 1
(Tempranillo - Shiraz) 

VENTA DEL PUERTO Nº 12 
(Tempranillo - Merlot - Cabernet Sauvignon - Syrah) 

CERAMIC
(Monastrell - Criado en Tinaja) 

FINCA TERRERAZO
(Vino de Pago, Bobal) 

DOMINIO DE BORNOS - ROBLE
(Tempranillo) 

MARQUES DE BURGOS - CRIANZA
(Tempranillo) 

PAGO DE CARRAOVEJAS
(Tinto Fino - Cabernet Sauvignon- Merlot) 

LLEIROZO - CRIANZA
(Tempranillo) 

EMILIO MORO - CRIANZA
(Tempranillo) 

PROTOS - RESERVA
(Tempranillo) 

MUGA
(Tempranillo - Garnacha Tinta - Mazuelo y Graciano) 

COTO MAYOR - CRIANZA
(Tempranillo) 

MARTINEZ CORTA - CRIANZA
(Tempranillo) 

HERAZ CORDON - VENDIMIA SELECCIÓN
(Tempranillo - Mazuelo - Graciano) 

RODA - RESERVA
(Tempranillo - Graciano)

HOYA DE CADENAS
(Cabernet Sauvignon) 

DOMINIO DE TARES - CEPAS VIEJAS
(Mencia)

20,00 €

18,75 €

32,90 €

16,50 €

31,90 €

25,00 €

25,90 €

18,70 €

29,90 €

45,90 €

18,00 €

42,00 €

24,95 €

22,00 €

36,90 €

41,50 €

42,00 €

Tintos
D.O VALENCIA

D.O RIBERA DEL DUERO

D.O RIOJA

D.O UTIEL - REQUENA

D.O BIERZO

CATENA ZAPATA - ARGENTINA
(Malbec) 

TRUMPETER - ARGENTINA
(Malbec)

39,00 €

30,00 €

OTRAS DENOMINACIONES

EL MIRACLE Nº 3
(Macabeo - Chardonnay - Sauvignon Blanc) 

FUSTA NOVA - BLANC
(Moscatel - Macabeo - Chardonnay) 

CULLEROT
(Pedro Ximenez - Verdil - Chardonnay - Macabeo) 

HOYA DE CADENAS JOVEN
(Chardonnay - Sauvignon Blanc)

REJADORADA
(Verdejo) 

PALACIO DE BORNOS
(Verdejo) 

NEBLA - CASTILLA Y LEÓN
(Verdejo)

CON UN PAR
(Albariño) 

SERRA DE ESTRELLA
(Albariño) 

MARTIN CODAX
(Albariño)

DOMINIO DE TARES 
(Godello - Fermentado en Barrica)

17,50 €

17,00 €

20,70 €

21,70 €

29,90 €

15,90 €

21,50 €

25,00 €

22,50 €

20,70 €

28,70 €

Blancos
D.O VALENCIA

D.O UTIEL - REQUENA

D.O RUEDA

D.O RIAS BAIXAS

D.O BIERZO

EL MIRACLE Nº 5
(Bobal) 

HOYA DE CADENAS - BRUT NATURE
(Macabeo) 

JUVE & CAMPS - RESERVA DE FAMILIA
(Brut Nature) 

VEUBVE CLICQUOT - BRUT YELLOW LEVEL
(Pinot Noir - Meunier - Chardonnay) 

JEAN PÉLIGRI - BRUT
(Francia)

SEÑORIO DE SARRIA
(Garnacha) 

17,50 €

22,90 €

90,00 €

32,00 €

75,00 €

17,50 €

Rosados

Cavas y Champagnes

D.O VALENCIA

D.O NAVARRA

restaurante



restaurante

Tlf. 627 062 113 · 610 874 195
hosteleria@devesagardens.com

CARRETERA DE EL SALER, KM. 13,
POBLADOS DEL SUR,

46012, VALENCIA


	restaurante
	CARTA
	16,00 €

	TAPAS
	Fresquitas
	SARDINAS AHUMADAS CON TOMATE CONFITADO
	NACHOS CON GUACAMOLE Y PICO DE GALLO
	BOQUERONES EN VINAGRE
	FOIE MI CUIT
	TARTAR DE ATÚN ROJO
	JAMÓN IBÉRICO
	QUESO TRUFADO
	ANCHOAS DEL CANTÁBRICO CON TOMATE RALLADO (UNIDAD)
	ENSALADILLA RUSA GOURMET

	Nuestras frituras
	BRAVAS
	CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO (UNIDAD)
	EMPANADAS ARGENTINAS (UNIDAD)
	CALAMARES
	FINGERS DE POLLO
	BUÑUELOS DE BACALAO NORUEGO
	FRITURA DE LONJA
	GAMBONES EMPANADOS
	7,90 €
	3,50 €
	4,20 €
	12,90 €
	10,90 €
	4,00 €
	18,90 €
	18,90 €

	Nuestras brasas
	PULPO A LAS BRASAS CON PATÉ DE AJO Y PATATA CONFITADA
	GAMBAS AL AJILLO
	SEPIA BRUTA CON MAYONESA DE LIMA Y MANGO
	QUESO PROVOLONE FUNDIDO CON POMODORO
	CHORIZO Y MORCILLA CRIOLLOS
	21,90 €
	16,90 €
	16,00 €
	8,90 €
	10,50 €
	15,90 €
	16,90 €
	16,90 €
	6,00 €


	DE LA HUERTA
	ENSALADA VALENCIANA (LECHUGA, TOMATE, OLIVAS NEGRAS, HUEVO COCIDO, ESPÁRRAGO, CEBOLLA Y ATÚN)
	TOMATE DEL TERRENO CON VENTRESCA DE BONITO CONFITADO, MOJAMA Y PIPARRAS
	TOMATE VALENCIANO EN RODAJAS CON VENTRESCA DE ATÚN, CEBOLLA MORADA Y ALCAPARRONES
	SERVICIO DE PAN CON TOMATE FRESCO RALLADO Y ALIOLI ARTESANAL
	restaurante
	46,90 €
	18,90 €
	17,90 €
	15,90 €
	28,90 €
	27,90 €
	16,90 €
	16,90 €



	CARNES GOURMET
	A las brasas
	CHULETÓN MADURADO (PARA COMPARTIR)
	PRESA IBÉRICA
	ENTRAÑA DE TERNERA CON FRITAS
	HAMBURGUESA DE BLACK ANGUS TEXAS STYLE
	ENTRECOT MADURADO
	OJO DE BIFE ARGENTINO
	PECHUGA CAMPERA CON FRITAS
	CONTRAMUSLO CAMPERO CON FRITAS


	ESPECIALES
	MILANESA DE POLLO A LA NAPOLITANA CON FRITAS
	MEDIO POLLO PICANTÓN A LAS BRASAS CON FRITAS
	20,90€
	20,90€

	DEL MAR
	ATÚN ROJO CON WAKAME Y VERDURAS SALTEADAS
	RODABALLO CON VERDURAS SALTEADAS
	SALMÓN ROSADO CON VERDURAS SALTEADAS
	18,90€
	S/M
	17,90€

	ARROCES
	PAELLA VALENCIANA DE POLLO Y CONEJO
	ARROZ DEL SENYORET
	ARROZ DE PATO, FOIE Y EDILUS
	ARROZ CON CARABINEROS, VIEYRAS Y RAPE
	ARROZ NEGRO
	ARROZ DE BOGAVANTE
	ARROZ DE SECRETO, AJOS TIERNOS Y ALCACHOFA
	FIDEUÁ DE GANDIA
	ARROZ DE PLANCTON CON ATÚN ROJO Y ALGAS
	18,50 €
	19,50 €
	S/M
	S/M
	18,90 €
	27,50 €
	19,50 €
	20,50 €
	24,00 €
	Nuestra variedad de arroz es Albufera cosechado en Sueca. Respetamos los métodos de elaboración tradicionales.

	restaurante
	12,50 €
	13,90 €
	13,90 €
	15,50 €
	13,90 €
	13,90 €
	13,90 €
	13,90 €

	PIZZAS
	(Sólo por las noches)
	MARGARITA
	PROSCIUTO & FUNGHI
	TUNA
	TARTUFO
	CUATRO ESTACIONES
	MEDITERRÁNEA
	PEPPERONI
	CARBONARA
	BARBACOA
	4 QUESOS
	13,90 €
	13,90 €
	MACARRONES CON TOMATE
	MINIPIZZA DE YORK Y QUESO
	PAELLA DE POLLO DESHUESADO
	HAMBURGUESA CON QUESO
	NUGGETS DE POLLO
	INCLUYE 1 BEBIDA Y POSTRE
	RAVIOLI DE CARNE BRASEADA

	TORTELLONI DE ESPINACAS Y REQUESÓN
	CAPELETTO DE JAMÓN DE PARMA

	restaurante

	MENÚ INFANTIL
	A elegir:
	14,90€


	PASTAS
	18,90 €
	16,50 €
	17,90 €

	POSTRES
	SEMIFRÍO DE PLÁTANO Y DULCE DE LECHE
	TIRAMISÚ (CLÁSICO TIRAMISÚ ITALIANO DE QUESO MASCARPONE)
	BROWNIE CON SOPA DE CHOCOLATE NEGRO Y HELADO DE VAINILLA
	NEW YORK CHEESE CAKE
	FRUTA DE ESTACIÓN S/T
	7,90 €
	7,90 €
	7,90 €
	7,90 €
	5,50 €


	POSTRES GOURMET
	9,20 €
	9,20 €
	9,20 €
	CRUMBLE DE MANZANA SIGLO XXI
	CHOCOLATISSIMO (BOMBA DE CHOCOLATE EN 4 TEXTURAS)
	TARTELETA LEMON PIE
	restaurante
	16,00 €


	TAPAS
	Fresquitas
	SMOKED SARDINES WITH CONFIT TOMATO
	NACHOS WITH GUACAMOLE AND PICO DE GALLO
	ANCHOVIES IN VINEGAR
	SEMI-COOKED FOIE GRAS
	BLUEFIN TUNA TARTARE
	IBERIAN HAM
	TRUFFLED CHEESE
	CANTABRIAN ANCHOVIES AND GRATED TOMATO (UNIT)
	GOURMET RUSSIAN SALAD

	Our fried foods
	PATATAS BRAVAS
	IBERIAN HAM CROQUETTES (EACH)
	ARGENTINIAN EMPANADAS (EACH)
	CALAMARI
	CHICKEN FINGERS
	NORWEGIAN COD FRITTERS
	FRIED FISH FILLET
	BREADED PRAWNS
	7,90 €
	3,50 €
	4,20 €
	12,90 €
	10,90 €
	4,00 €
	18,90 €
	18,90 €

	Our embers
	GRILLED OCTOPUS WITH GARLIC PATÉ AND CONFIT POTATO
	GARLIC PRAWNS
	RAW CUTTLEFISH WITH LIME AND MANGO MAYONNAISE MELTED PROVOLONE CHEESE WITH TOMATO SAUCE
	CREOLE CHORIZO ​​AND BLACK PUDDING
	21,90 €
	16,90 €
	16,00 €
	8,90 €
	10,50 €
	15,90 €
	16,90 €
	16,90 €
	6,00 €


	FROM THE ORCHARD
	VALENCIAN SALAD (LETTUCE, TOMATO, BLACK OLIVES, BOILED EGG, ASPARAGUS, ONION AND TUNA)
	LOCAL TOMATO WITH CONFIT TUNA BELLY, CURED MOJAMA AND PIPARRAS PEPPERS
	SLICED ​​VALENCIAN TOMATO WITH TUNA BELLY, RED ONION AND CAPERS
	BREAD SERVED WITH FRESH GRATED TOMATO AND HOMEMADE AIOLI
	restaurante
	46,90 €
	18,90 €
	17,90 €
	15,90 €
	28,90 €
	27,90 €
	16,90 €
	16,90 €



	CARNES GOURMET
	Grilled
	AGED T-BONE STEAK (TO SHARE)
	IBERIAN PORK PRESA
	BEEF SKIRT STEAK WITH FRIES
	BLACK ANGUS TEXAS STYLE BURGER
	DRY-AGED RIBEYE
	ARGENTINIAN RIBEYE
	CHICKEN BREAST WITH FRIES
	CHICKEN THIGH WITH FRIES


	SPECIALS
	CHICKEN MILANESE WITH NEAPOLITAN SAUCE AND FRIES
	HALF A GRILLED SPICY CHICKEN WITH FRIES
	20,90€
	20,90€

	SEA
	BLUEFIN TUNA WITH WAKAME AND SAUTÉED VEGETABLES TURBOT WITH SAUTÉED VEGETABLES
	PINK SALMON WITH SAUTÉED VEGETABLES
	18,90€
	S/M
	17,90€

	RICE
	VALENCIAN CHICKEN AND RABBIT PAELLA
	SENYORET RICE
	DUCK, FOIE GRAS AND EDILUS RICE
	RICE WITH CARABINEROS PRAWNS, SCALLOPS AND MONKFISH
	BLACK RICE
	LOBSTER RICE
	SECRETO RICE, BABY GARLIC AND ARTICHOKE
	FIDEUÀ FROM GANDIA
	PLANKTON RICE WITH RED TUNA AND SEAWEED
	18,50 €
	19,50 €
	S/M
	S/M
	18,90 €
	27,50 €
	19,50 €
	20,50 €
	24,00 €
	OUR RICE VARIETY IS ALBUFERA, HARVESTED IN SUECA. WE RESPECT TRADITIONAL PRODUCTION METHODS.
	ALL OUR PRODUCTS ARE 100% FRESH AND MADE WITH TOP QUALITY RAW MATERIALS.

	restaurante
	12,50 €
	13,90 €
	13,90 €
	15,50 €
	13,90 €
	13,90 €
	13,90 €
	13,90 €

	PIZZAS
	(ONLY AT NIGHT)
	MARGARITA
	HAM & MUSHROOMS
	TUNA
	TRUFFLE
	FOUR SEASONS
	MEDITERRANEAN
	PEPPERONI
	CARBONARA
	BARBECUE
	4 CHEESES
	13,90 €
	13,90 €
	MACARONI WITH TOMATO SAUCE
	MINI HAM AND CHEESE PIZZA BONELESS CHICKEN PAELLA CHEESEBURGER
	CHICKEN NUGGETS
	INCLUDES 1 DRINK AND DESSERT
	BRAISED BEEF RAVIOLI
	SPINACH AND RICOTTA TORTELLONI
	PARMA HAM CAPELETTO
	restaurante

	CHILDREN'S MENU
	Choose one:
	14,90€


	PASTAS
	18,90 €
	16,50 €
	17,90 €

	DESSERTS
	BANANA AND DULCE DE LECHE SEMIFREDDO
	TIRAMISU (CLASSIC ITALIAN TIRAMISU WITH MASCARPONE CHEESE) BROWNIE WITH DARK CHOCOLATE SOUP AND VANILLA ICE CREAM
	NEW YORK CHEESECAKE
	SEASONAL FRUIT (UNSEASONED)
	7,90 €
	7,90 €
	7,90 €
	7,90 €
	5,50 €


	GOURMET DESSERTS
	9,20 €
	9,20 €
	9,20 €
	21ST CENTURY APPLE CRUMBLE
	CHOCOLATISSIMO (CHOCOLATE BOMB IN 4 TEXTURES)
	LEMON PIE TARTLET
	restaurante
	16,00 €


	TAPAS
	Fresquitas
	SARDINES FUMÉES AUX TOMATES CONFITES
	NACHOS AVEC GUACAMOLE ET PICO DE GALLO
	ANCHOIS AU VINAIGRE
	FOIE MI CUIT
	TARTARE DE THON ROUGE
	JAMBON IBÉRIQUE
	FROMAGE TRUFFÉ
	ANCHOIS DE LA MER CANTABRIQUE AVEC TOMATE RÂPÉE (UNITÉ)
	SALADE RUSSE GASTRONOMIQUE

	Nos aliments frits
	PATATAS BRAVAS
	CROQUETTES DE JAMBON IBÉRIQUE (À L’UNITÉ)
	EMPANADAS ARGENTINES (À L’UNITÉ)
	CALAMARS
	FINGERS  POULET
	BEIGNETS DE MORUE NORVÉIENNE
	POISSON FRIT
	CREVETTES PANÉES
	7,90 €
	3,50 €
	4,20 €
	12,90 €
	10,90 €
	4,00 €
	18,90 €
	18,90 €

	Nos braises
	POULPE GRILLÉ AVEC PÂTÉ À L’AIL ET POMMES DE TERRE CONFITES
	CREVETTES À L’AIL
	SEICHE CRUE AVEC MAYONNAISE AU CITRON VERT ET À LA MANGUE
	PROVOLONE FONDU AVEC SAUCE TOMATE
	CHORIZO ​​CRÉOLE ET BOUDIN NOIR
	21,90 €
	16,90 €
	16,00 €
	8,90 €
	10,50 €
	15,90 €
	16,90 €
	16,90 €
	6,00 €


	DU VERGER
	SALADE VALENCIENNE (LAITUE, TOMATE, OLIVES NOIRES, ŒUF DUR, ASPERGES, OIGNON ET THON)
	TOMATE LOCALE AVEC VENTRÈCHE DE THON BLANC CONFIT, MOJAMA ET PIMENT D’IBARRA
	TOMATES DE VALENCE EN TRANCHES AVEC VENTRÈCHE DE THON, OIGNON ROUGE ET CÂPRES
	SERVICE DE PAIN AVEC DES TOMATES RÂPÉES ET DE L’AÏOLI ARTISANAL
	restaurante
	46,90 €
	18,90 €
	17,90 €
	15,90 €
	28,90 €
	27,90 €
	16,90 €
	16,90 €



	VIANDES GOURMET
	Grillé
	COTE DE BOEUF MATURÉ (À PARTAGER)
	ÉPAULE DE PORC IBÉRIQUE
	ONGLET DE BŒUF AVEC FRITES
	BURGER BLACK ANGUS STYLE TEXAS
	ENTRECÔTE MATURÉ
	FAUX-FILET ARGENTIN
	BLANC DE POULET AVEC FRITES
	CUISSE DE POULET AVEC FRITES


	OFFRES SPÉCIALES
	ESCALOPE À LA MILANAISE DE POULET À LA NAPOLITAINE AVEC DES FRITES
	DEMI-POULET GRILLÉ ÉPICÉ AVEC FRITES
	20,90€
	20,90€

	MER
	THON ROUGE AVEC WAKAME ET LÉGUMES SAUTÉS
	TURBOT AVEC LÉGUMES SAUTÉS
	SAUMON ROSE AVEC LÉGUMES SAUTÉS
	18,90€
	S/M
	17,90€

	RIZ
	PAELLA VALENCIENNE AU POULET ET AU LAPIN
	RIZ SENYORET
	RIZ AU CANARD, FOIE ET CEPES
	RIZ AUX CREVETTES CARABINEROS, NOIX DE SAINT-JACQUES ET LOTTE
	RIZ NOIR
	RIZ AU HOMARD
	RIZ AU SECRETO DE PORC, AIL VERT ET ARTICHAUTS
	FIDEUÀ DE GANDIA
	RIZ AU PLANCTON, THON ROUGE ET ALGUES
	18,50 €
	19,50 €
	S/M
	S/M
	18,90 €
	27,50 €
	19,50 €
	20,50 €
	24,00 €
	NOTRE VARIÉTÉ DE RIZ EST L’ALBUFERA, RÉCOLTÉE À SUECA. NOUS RESPECTONS LES MÉTHODES DE PRODUCTION TRADITIONNELLES. TOUS NOS PRODUITS SONT 100% FRAIS ET FABRIQUÉS AVEC DES MATIÈRES PREMIÈRES
	DE PREMIÈRE QUALITÉ.

	restaurante
	12,50 €
	13,90 €
	13,90 €
	15,50 €
	13,90 €
	13,90 €
	13,90 €
	13,90 €

	PIZZAS
	(UNIQUEMENT LE SOIR)
	MARGARITA
	JAMBON ET CHAMPIGNONS
	THON
	TRUFFE
	QUATRE SAISONS
	MÉDITERRANÉEN
	PEPPERONI
	CARBONARA
	BARBECUE
	4 FROMAGES
	13,90 €
	13,90 €
	MACARONIS À LA SAUCE TOMATE MINI PIZZA JAMBON-FROMAGE PAELLA AU POULET DÉSOSSÉ CHEESEBURGER
	NUGGETS DE POULET
	COMPREND 1 BOISSON ET UN DESSERT
	RAVIOLIS À LA VIANDE BRAISÉE
	TORTELLONI AUX ÉPINARDS ET À LA RICOTTA
	CAPELETTO AU JAMBON DE PARME
	restaurante

	MENU ENFANT
	Choisissez-en un :
	14,90€


	PÂTES
	18,90 €
	16,50 €
	17,90 €

	DESSERTS
	PARFAIT GLACÉ À LA BANANE ET À LA CONFITURE DE LAIT
	TIRAMISU (TIRAMISU ITALIEN CLASSIQUE AU MASCARPONE)
	BROWNIE AVEC SOUPE AU CHOCOLAT NOIR ET GLACE À LA VANILLE CHEESECAKE NEW-YORKAIS
	FRUITS DE SAISON (NON ASSAISONNÉS)
	7,90 €
	7,90 €
	7,90 €
	7,90 €
	5,50 €


	DESSERTS GASTRONOMIQUES
	9,20 €
	9,20 €
	9,20 €
	CRUMBLE AUX POMMES DU XXIE SIÈCLE
	CHOCOLATISSIMO (BOMBE DE CHOCOLAT EN 4 TEXTURES) TARTELETTE AU CITRON
	restaurante
	16,00 €
	11,90 €
	8,90 €
	17,90 €
	16,50 €
	22,00 €
	11,90 €
	3,50 €
	9,90 €



	TAPAS
	Fresquitas
	GERÄUCHERTE SARDINEN MIT KONFIERTEN TOMATEN
	NACHOS MIT GUACAMOLE UND PICO DE GALLO
	SARDELLEN IN ESSIG
	HALBGEGARTE FOIE GRAS
	BLAUFLOSSENTHUNFISCH-TARTAR
	IBERISCHER SCHINKEN
	TRÜFFELKÄSE
	KANTABRISCHEN SARDELLEN UND GERIEBENEN TOMATEN (PORTION)
	GOURMET-RUSSISCHER SALAT
	Unsere frittierten Speisen
	PATATAS BRAVAS
	IBERISCHE SCHINKENKROKETTEN (PORTION) ARGENTINISCHE EMPANADAS (PORTION) CALAMARI
	HÄHNCHENSTÄBCHEN
	NORWEGISCHE KABELJAU-KRAPFEN
	GEBRATENES FISCHFILET
	PANIERTE GARNELEN
	7,90 €
	3,50 €
	4,20 €
	12,90 €
	10,90 €
	4,00 €
	18,90 €
	18,90 €


	Unsere Gegrilltes
	KNOBLAUCHGARNELEN
	ROHER TINTENFISCH MIT LIMETTEN-MANGO-MAYONNAISE
	GESCHMOLZENER PROVOLONE-KÄSE MIT TOMATENSAUCE
	KREOLISCHE CHORIZO ​​UND BLUTWURST
	21,90 €
	16,90 €
	16,00 €
	8,90 €
	10,50 €
	15,90 €
	16,90 €
	16,90 €
	6,00 €


	AUS DEM OBSTGARTEN
	VALENCIANISCHER SALAT (KOPFSALAT, TOMATEN, SCHWARZE OLIVEN, GEKOCHTES EI, SPARGEL, ZWIEBELN UND THUNFISCH)
	LOKALE TOMATEN MIT KONFIERTEM THUNFISCHBAUCH, EINGELEGTEN MOJAMA- UND PIPARRAS-PAPRIKA
	GESCHNITTENE VALENCIANISCHE TOMATEN MIT THUNFISCHBAUCH, ROTEN ZWIEBELN UND KAPERN
	restaurante
	46,90 €
	18,90 €
	17,90 €
	15,90 €
	28,90 €
	27,90 €
	16,90 €
	16,90 €


	GOURMET FLEISCH
	Gegrillt
	GEREIFTES T-BONE-STEAK (ZUM TEILEN)
	IBERISCHE SCHWEINESCHULTER
	RINDER-FLANKSTEAK MIT POMMES FRITES
	BLACK ANGUS TEXAS-STYLE-BURGER
	GEREIFTES RIBEYE-STEAK
	ARGENTINISCHES RIBEYE-STEAK
	HÄHNCHENBRUST MIT POMMES FRITES
	HÄHNCHENSCHENKEL MIT POMMES FRITES


	SONDERANGEBOTE
	HÄHNCHEN MILANESE MIT NEAPOLITANISCHER SAUCE UND POMMES FRITES HALBES GEGRILLTES, SCHARFES HÄHNCHEN MIT POMMES FRITES
	20,90€
	20,90€

	AUS DEM MEER
	BLAUFLOSSENTHUNFISCH MIT WAKAME UND SAUTIERTEM GEMÜSE
	STEINBUTT MIT SAUTIERTEM GEMÜSE
	ROSA LACHS MIT SAUTIERTEM GEMÜSE
	18,90€
	S/M
	17,90€

	REIS
	(OHNE RESERVIERUNG CA. 50 MINUTEN VERSPÄTUNG)
	VALENCIANISCHE HÜHNER- UND KANINCHEN-PAELLA
	SENYORET-REIS
	ENTE, FOIE GRAS UND EDILUS-REIS
	REIS MIT CARABINEROS-GARNELEN, JAKOBSMUSCHELN UND SEETEUFEL
	SCHWARZER REIS
	HUMMER REIS
	SECRETO-REIS, BABY-KNOBLAUCH UND ARTISCHOCKEN
	FIDEUÀ AUS GANDIA
	PLANKTONREIS MIT ROTEM THUNFISCH UND ALGEN
	18,50 €
	19,50 €
	S/M
	S/M
	18,90 €
	27,50 €
	19,50 €
	20,50 €
	24,00 €
	restaurante
	12,50 €
	13,90 €
	13,90 €
	15,50 €
	13,90 €
	13,90 €
	13,90 €
	13,90 €

	PIZZEN
	(NUR ABENDS)
	MARGARITA
	SCHINKEN UND PILZE
	THUNFISCH
	TRÜFFEL
	VIER JAHRESZEITEN
	MITTELMEER
	PEPERONI
	CARBONARA
	GRILL
	4 KÄSESORTEN
	13,90 €
	13,90 €
	MAKKARONI MIT TOMATENSOSSE
	MINI-PIZZA MIT SCHINKEN UND KÄSE
	HÄHNCHEN-PAELLA OHNE KNOCHEN
	CHEESEBURGER
	CHICKEN NUGGETS
	INKLUSIVE 1 GETRÄNK UND DESSERT
	GESCHMORTE RINDFLEISCHRAVIOLI
	SPINAT-RICOTTA-TORTELLONI
	PARMASCHINKEN CAPELETTO
	restaurante

	KINDERMENÜ
	Wählen Sie eines aus:
	14,90€


	NUDELN
	18,90 €
	16,50 €
	17,90 €

	DESSERTS
	BANANEN- UND DULCE-DE-LECHE-SEMIFREDDO
	TIRAMISU (KLASSISCHES ITALIENISCHES TIRAMISU MIT MASCARPONE)
	KÄSE BROWNIE MIT DUNKLER SCHOKOLADENSAUCE UND VANILLEEIS
	NEW YORK CHEESECAKE
	SAISONALES OBST
	7,90 €
	7,90 €
	7,90 €
	7,90 €
	5,50 €


	GOURMET-DESSERTS
	9,20 €
	9,20 €
	9,20 €
	APFEL-CRUMBLE DES 21. JAHRHUNDERTS
	CHOCOLATISSIMO (SCHOKOLADENBOMBE IN 4 TEXTUREN) ZITRONENTÖRTCHEN
	restaurante
	16,00 €


	TAPAS
	Fresquitas
	GEROOKTE SARDINES MET GEKONFIJTE TOMAAT
	NACHOS MET GUACAMOLE EN PICO DE GALLO
	ANSJOVIS IN AZIJN
	HALFGARE FOIE GRAS
	TARTARE VAN BLAUWVINTONIJN
	IBERISCHE HAM
	TRUFFELKAAS MET
	ANSJOVIS UIT CANTABRIË EN GERASPTE TOMAAT (EENHEID)
	GOURMET RUSSISCHE SALADE
	Onze gefrituurde gerechten
	PATATAS BRAVAS
	IBERISCHE HAMKROKETTEN (PER STUK) ARGENTIJNSE EMPANADAS (PER STUK) CALAMARI
	KIPNUGGETS
	NOORSE KABELJAUWBEIGNETS
	GEBAKKEN VISFILET
	GEPANEERDE GARNALEN
	7,90 €
	3,50 €
	4,20 €
	12,90 €
	10,90 €
	4,00 €
	18,90 €
	18,90 €


	Onze gloed
	GEGRILDE OCTOPUS MET KNOFLOOKPATÉ EN GEKONFIJTE AARDAPPEL
	KNOFLOOKGARNALEN
	RAUWE INKTVIS MET LIMOEN-MANGOMAYONAISE
	GESMOLTEN PROVOLONEKAAS MET TOMATENSAUS CREOOLSE CHORIZO ​​EN BLOEDWORST
	21,90 €
	16,90 €
	16,00 €
	8,90 €
	10,50 €
	15,90 €
	16,90 €
	16,90 €
	6,00 €


	UIT DE BOOMGAARD
	VALENCIAANSE SALADE (SLA, TOMAAT, ZWARTE OLIJVEN, GEKOOKT EI, ASPERGES, UI EN TONIJN)
	LOKALE TOMATEN MET GEKONFIJTE TONIJNBUIK, GEROOKTE MOJAMA EN PIPARRASPEPERS.
	GESNEDEN VALENCIAANSE TOMAAT MET TONIJNBUIK, RODE UI EN KAPPERTJES
	BROOD GESERVEERD MET VERS GERASPTE TOMAAT EN ZELFGEMAAKTE AIOLI
	restaurante
	46,90 €
	18,90 €
	17,90 €
	15,90 €
	28,90 €
	27,90 €
	16,90 €
	16,90 €


	CARNES GOURMET
	Gegrild
	GERIJPTE T-BONE STEAK (OM TE DELEN)
	IBERISCHE VARKENSSCHOUDER
	RUNDERROKSTEAK MET FRIET
	BLACK ANGUS TEXAS STYLE BURGER
	GERIJPTE RIBEYE
	STEAK ARGENTIJNSE
	RIBEYE KIPFILET MET FRIET
	KIPPENDIJ MET FRIET


	SPECIALE AANBIEDINGEN
	KIP MILANESE MET NAPOLITAANSE SAUS EN FRIET
	EEN HALVE GEGRILDE PITTIGE KIP MET FRIET
	20,90€
	20,90€

	ZEE
	BLAUWVINTONIJN MET WAKAME EN GEBAKKEN GROENTEN TARBOT MET GEBAKKEN GROENTEN
	ROZE ZALM MET GEBAKKEN GROENTEN
	18,90€
	S/M
	17,90€

	RIJST
	VALENCIAANSE KIP- EN KONIJNENPAELLA
	SENYORET-RIJST
	EEND, FOIE GRAS EN EDILUS-RIJST
	RIJST MET CARABINEROS-GARNALEN, SINT-JAKOBSSCHELPEN EN ZEEWOLF
	ZWARTE RIJST
	KREEFTRIJST
	SECRETO-RIJST, BABYKNOFLOOK EN ARTISJOK
	FIDEUÀ UIT GANDIA, PLANKTONRIJST MET RODE TONIJN EN ZEEWIER
	18,50 €
	19,50 €
	S/M
	S/M
	18,90 €
	27,50 €
	19,50 €
	20,50 €
	24,00 €
	ONZE RIJSTSOORT IS ALBUFERA, GEOOGST IN SUECA. WIJ RESPECTEREN TRADITIONELE PRODUCTIEMETHODEN.
	AL ONZE PRODUCTEN ZIJN 100% VERS EN GEMAAKT MET GRONDSTOFFEN VAN TOPKWALITEIT.

	restaurante
	12,50 €
	13,90 €
	13,90 €
	15,50 €
	13,90 €
	13,90 €
	13,90 €
	13,90 €

	PIZZA'S
	(ALLEEN 'S NACHTS)
	MARGARITA
	HAM EN CHAMPIGNONS
	TONIJN
	TRUFFEL
	VIER SEIZOENEN
	MIDDELLANDSE ZEE
	PEPPERONI
	CARBONARA
	BARBECUE
	4 KAZEN
	13,90 €
	13,90 €
	MACARONI MET TOMATENSAUS
	MINI PIZZA MET HAM EN KAAS PAELLA MET KIP ZONDER BOTJES CHEESEBURGER
	KIPNUGGETS
	INCLUSIEF 1 DRANKJE EN DESSERT
	GESTOOFDE RUNDVLEESRAVIOLI
	SPINAZIE EN RICOTTA TORTELLONI
	CAPELETTO VAN PARMAHAM
	restaurante

	KINDERMENU
	Kies er één:
	14,90€


	PASTA'S
	18,90 €
	16,50 €
	17,90 €

	DESSERTS
	BANAAN- EN DULCE DE LECHE-SEMIFREDDO
	TIRAMISU (KLASSIEKE ITALIAANSE TIRAMISU MET MASCARPONEKAAS) BROWNIE MET PURE CHOCOLADESOEP EN VANILLE-IJS
	NEW YORK CHEESECAKE
	SEIZOENSFRUIT (ONGEKRUID)
	7,90 €
	7,90 €
	7,90 €
	7,90 €
	5,50 €


	GASTRONOMISCHE DESSERTS
	9,20 €
	9,20 €
	9,20 €
	21E-EEUWSE APPELCRUMBLE
	CHOCOLATISSIMO (CHOCOLADEBOM IN 4 TEXTUREN) CITROENTAARTJE
	restaurante

	BEBIDAS
	Cafetería
	CAFÉ SOLO
	CAFÉ CON LECHE

	CARAJILLO
	CAPPUCCINO
	INFUSIÓN
	INFUSIÓN ESP.
	BOMBÓN
	CREMAET
	SERVICIO DEL TIEMPO
	SUPLEMENTO “TOCADO”
	2,00 €
	2,50 €
	2,65 €
	2,50 €
	2,65 €
	2,50 €
	2,75 €

	2,70 €
	3,50 €
	0,25 €
	0,25 €


	Agua/Refrescos
	AGUA 1 LT “AQUABONA”
	AGUA CON GAS
	COCA ZERO “350 ML”

	COCA ZERO ZERO “350 ML”
	FANTA LIMÓN “350 ML”
	FANTA NARANJA “350 ML”
	TÓNICA “ROYAL BLISS” 200 ML
	BITTER “200 ML”
	FUZETEA “300 ML”
	SPRITE “200 ML”
	AQUARIUS LIMÓN
	AQUARIUS NARANJA
	ZUMOS “BOTELLÍN 200 ML”
	3,95 €
	3,50 €
	3,50 €
	3,50 €
	3,50 €
	3,50 €
	3,50 €
	3,50 €
	3,50 €
	3,65 €
	3,50 €
	3,65 €
	3,65 €
	3,80 €


	Cervezas barril
	DOBLE “ÁGUILA DORADA”
	270 CC
	TANQUE “ÁGUILA DORADA” 540 CC
	DOBLE “AMSTEL RADLER”
	270 CC

	TANQUE “AMSTEL RADLER” 540 CC

	Cervezas Tercios
	3,00 €
	4,30 €
	3,00 €
	4,30 €
	ALHAMBRA RESERVA
	EL ALCÁZAR “JAÉN”

	AMSTEL
	AMSTEL ORO
	AMSTEL ORO 0.0
	HEINEKEN 0.0
	CRUZCAMPO S/G
	4,00 €
	4,00 €
	3,00 €
	4,00 €
	4,00 €
	4,00 €
	4,00 €

	6,50 €
	15,00 €
	5,50 €

	12,00 €
	3,80 €
	3,80 €
	3,80 €
	4,20 €

	4,50 €

	Sangrías/Tinto verano
	COPÓN SANGRÍA 500 CC
	JARRA SANGRÍA 1,2 LT

	COPÓN TINTO VERANO 500 CC
	JARRA TINTO VERANO 1,2 LT

	Copas vino/Cava
	“EL MIRACLE BLANCO Nº3”
	“EL MIRACLE ROSADO Nº5”
	“COLAGON VERDEJO”
	“HOYA DE CADENAS BRUT NATURE”
	restaurante

	Licores
	2,50 €
	3,80 €
	3,80 €
	2,50 €

	4,00 €
	8,00 €
	8,00 €
	4,00 €

	3,00 €
	3,00 €

	8,50 €
	8,50 €
	11,00 €
	12,00 €


	BEBIDAS
	Brandy
	BAILEYS
	LICOR DE ARROZ
	ORUJO HIERBAS
	MISTELA
	LIMONCELLO
	CAZALLA
	PACHARÁN
	PONCHE
	MALIBU
	COINTREAU
	LICOR 43
	RICARD
	2,85 €
	2,50 €
	2,50 €
	2,50 €
	2,50 €
	2,50 €
	2,85 €
	2,50 €
	2,50 €
	2,85 €

	2,90 €
	3,00 €
	2,85 €

	4,00 €
	3,80 €
	3,80 €
	3,80 €
	3,80 €
	3,80 €
	4,50 €
	3,80 €
	3,80 €
	5,00 €
	4,50 €
	5,00 €
	5,00 €

	TERRY
	CARDENAL MENDOZA

	MAGNO

	Vozka
	Vermuth
	YZAGUIRRE BLANCO
	YZAGUIRRE ROJO
	5,00 €
	5,00 €


	Ginebra
	NORDES
	PUERTO DE INDIAS
	BOMBAY SAPHIRE
	TANQUERAY
	LONDON Nº1
	MOMBASSA
	MARTIN MILLERS
	3,00 €
	3,00 €
	3,50 €
	3,50 €

	4,00 €
	3,00 €
	3,00 €
	3,00 €
	3,50 €
	4,00 €
	4,00 €

	7,00 €
	7,00 €
	8,00 €
	8,00 €
	9,00 €
	7,00 €
	7,00 €
	7,00 €
	8,00 €
	9,00 €
	9,00 €
	SMIRNOFF

	ABSOLUT

	Whisky
	4,00 €
	3,50 €
	3,50 €
	4,00 €
	6,00 €
	5,00 €
	5,00 €
	3,50 €

	3,00 €
	3,00 €
	3,50 €

	4,50 €
	12,00 €
	11,00 €
	11,00 €
	12,00 €
	18,00 €
	15,00 €
	15,00 €
	12,00 €
	11,00 €
	11,00 €

	11,50 €
	14,00 €
	J&B
	GLENROTHES “12”

	KNOCKANDO “12”
	FOUR ROSES
	CUTTY SARK
	BALLANTINES
	BALLANTINES LIGHT
	CARDHU
	8,00 €
	7,50 €
	6,00 €
	8,00 €
	12,00 €
	12,00 €
	12,00 €
	8,00 €
	7,00 €
	7,00 €
	7,50 €
	10,00 €
	11,00 €
	11,00 €
	12,00 €
	12,00 €
	13,00 €

	11,00 €
	11,00 €
	11,00 €
	12,00 €
	13,00 €
	13,00 €


	Ron
	HABANA “7 AÑOS”
	MATUSALEM
	BACARDI
	ZACAPA 23
	3,00 €
	3,00 €
	3,50 €
	4,00 €

	5,00 €
	3,00 €
	5,00 €

	7,00 €
	7,00 €
	7,50 €
	8,00 €
	10,00 €
	7,00 €
	15,00 €

	11,00 €
	11,00 €
	11,00 €
	12,00 €
	14,00 €
	11,00 €

	18,50 €

	Cócteles
	9,00 €
	11,00 €
	11,00 €
	11,00 €
	11,00 €
	APEROL SPRITZ
	MOJITO
	CAIPIRINHA
	PIÑA COLADA
	MARGARITA
	restaurante
	D.O VALENCIA
	D.O UTIEL - REQUENA
	D.O UTIEL - REQUENA
	D.O BIERZO
	D.O BIERZO
	D.O VALENCIA
	D.O NAVARRA


	restaurante
	CARRETERA DE EL SALER, KM. 13,
	POBLADOS DEL SUR,
	46012, VALENCIA


